BOISSONS

COCKTAILS

Apérol Spritz

Prosecco, Apérol, Orange, Eau gazeuse
Rosa Spritz

Prosecco, Sarti (Mangue, Orange sanguine,
Passion) Citron Vert, Eau gazeuse

Hugo Spritz

Prosecco, Fleur de sureau, Citron vert,
Feuilles de menthe, Eau gazeuse
Lemoncello Spritz

Prosecco, Lemoncello, Eau gazeuse 9,90 /
Mojito / Virgin Mojito (sans alcool)

Rhum blanc, Sucre de canne, Citron vert,

Feuilles de menthe, Eau gazeuse

Gin Tonic

Gin, Schweppes tonic, Citron vert 9,90 /
La Piazza / Virgin La Piazza (sans alcool)

Rhum blanc, Jus d’ananas, Jus de pomme,

Jus d’'orange, Sirop de grenadine, Orange 9,90 /

Pifia Colada / Virqgin Pina Colada (sans alcool)
Rhum blanc, Jus d’ananas, Lait de coco

BIERES 25cl 33cl
Pressions

Moretti 4,6°(Blonde légére d’Italie) 3,90 4,90
Bieére du moment 5,50 6,90
Pelican Rouge 7, 5°(Biére aux arémes de cerises) 5 ’ 50 6 ’ 90

Bouteilles

Leffe Blonde 33cl
Kasteel Rouge 33cl
Téte de chou Ambrée 33cl

9,90

9,90

9,90

9,90

8,90

9,90

8,90

8,90

50cl

7,50
9,90
9,90

5,90
5,90
5,90

SOFTS

Coca Cola 33cl 3,90
Coca Cola Zero 33cl 3,90
Orangina 25cl 3,90
Schweppes Tonic 25cl 3,90
Schweppes Agrumes 25cl 3,90
Ice tea 25cl 3,90
Perrier 33cl 3,90
Jus d’Ananas 25cl 3,90
Jus de Pomme 25cl 3,90
Limonade 25cl 3,20
Diabolo 25cl 3,90
Sirop a l’'eau 25cl 3,20
San Benedetto Plate 25cl 2,70
Supplément 0,50
Sirops : Menthe, Grenadine, Péche, Fraise, Citron,

Citron special, Cassis, Cerise, Violette, Orgeat

San Benedetto Plate ou Pétillante, 50cl ou 1L 2,9/3,9

APERITIFS

Martini Blanc 6cl 5,20
Martini Rouge 6cl 5,20
Suze 6c¢cl 5,20
Marsala 6c¢cl 5,20
Picon Biére 25cl 5,50
Ricard 2cl 4,10
Kir Cassis, Mire ou Mirabelle 12cl 4,60
Kir Royal Cassis, Mire ou Mirabelle 1l2cl 9,50
Porto rouge 6¢cl 5,80
Baileys 4cl 5,80
Get 27 ou 31 4cl 5,80
Ratafia 6cl 5,80
Whisky Jack Daniel’s 4cl 7,10
Whisky J&B 4cl 6,90
Whisky J&B + Soft 7,90
Gin Tanqueray 4cl 6,90
Diplomatico 4cl 7,90
Lemoncello 5cl 5,40
Amaretto 5cl 5,40
Grappa 5cl 5,80
Campari 5cl 5,20
Coupe de Champagne BRUT 1l2cl 9,90
Bouteille de Champagne BRUT 75cl 47,90



PIZZE NAPOLETANE

LA VERITABLE MARGHERITA
Sauce Tomate, Mozzarella, Huile d’'olive

TARTUFFO
Créme de Truffe, Mozzarella, Huile de Truffe,
Roquette, Copeaux de Parmesan A.O.P

REGINA
Sauce Tomate, Mozzarella,
Jambon blanc, Champignons, Origan

POLLO
Créme fraiche, Mozzarella,
Filet de poulet r6ti, Champignons, Pesto

VEGETARIANA
Sauce Tomate, Mozzarella, Poivrons grillés,
Oignons rouges, Tomates cerises, Champignons,
Coeur d’artichauts

PROSCIUTTO
Sauce Tomate, Mozzarella,
Roquette, Tomates cerises, Jambon cru,
Copeaux de Parmesan A.O.P

PICCANTE
Sauce Tomate, Mozzarella, Tomates cerises
Spianata Piccante (Saucisson piquant italien),
Poivrons grillés, Oignons rouges, Origan

MORTADELLA
Créme fraiche, Mozzarella, Mortadelle,
Pistaches, Pesto, Copeaux de Parmesan A.O.P

11,90

15,90

14,90

14,90

15,90

15,90

14,90

14,90

BURRATINA
Sauce Tomate, Burrata, Speck,
Roquette, Tomates cerises

R R SALMONE
Creme fraiche, Mozzarella, Saumon fume,
Roquette, Citron, Aneth

MONTAGNA
Créme fraiche, Mozzarella,
Pommes de terre, Fromage a raclette,
Jambon cru, Origan

R ) CAPRA
Creme fraiche, Mozzarella, Jambon blanc,
Fromage de chevre, Miel

CALZONE
Sauce Tomate, Creéme fraiche, Mozzarella,
Jambon blanc, Champignons, Oeuf

QUATTRO FORMAGGI
Sauce Tomate, Mozzarella, Gorgonzola A.O.P,
Taleggio A.0.P ,Fromage de chevre

BOLOGNESE
Sauce Tomate, Mozzarella, Viande hachée,

Tomates cerises, Roquette

BURRATA CREMEUSE 10,90
Sur son lit de Tomates Cerises
ASSIETTE DE CHACUTERIE A PARTAGER 13,90
Environ 2 Personnes
Entrée
SALADE DE CHEVRE CHAUD 13,90
Mesclun, Tomates cerises, Toasts de Chevre

Chaud, Lard grillé, Pommes de terre

SALADE CESAR 13,90

Mesclun, Tomates cerises, Poulet pané,
Oeuf poché, Copeaux de Parmesan A.O0.P

15,90

15,90

15,90

15,90

15,90

15,90

14,90

Plat

17,90

17,90



RAVIOLES CHEVRE, FIGUES & CREME DE CHEVRE AU MIEL 17,90
LINGUINE CARBONARA, LA VRAIE RECETTE 13,90
LASAGNE BOLOGNESE, PESTO ROSSO 15,90
ESCALOPE DE VEAU PANEE A LA MILANAISE 17,90
RISOTTO CREMEUX, POULET & CHAMPIGNONS 15,90

BURGER DU CHEF : STEAK HACHE, SALADE,
TOMATES, OIGNONS FRITS, SAUCE PARMESAN,
PANCETTA GRILLE, CORNICHON, OEUF

(Un accompagnement & une sauce au choix)

Simple 17,90
Double 23,90
Triple 26,90

ROGNONS DE VEAU SAUCE MADERE 15,90
(Un accompagnement au choix)

TARTARE DE BEUF, PREPARE 16,90
(Un accompagnement au choix)

PAVE DE SAUMON, RIZ & SAUCE CITRONNEE 17,90
ENTRECOTE GRILLEE ENVIRON 250GR 23,90
(Un accompagnement & une sauce au choix)

AIGUILLETTES DE POULET, RIZ SAUCE CURRY & COCO 13,90

Accompagnement supp. 2,90 / Sauce supp. 1,90

Accompagnements :
Frites maison, Légumes
Pates a la sauce tomate, Salade verte

Sauces :
Poivre vert, Echalote, Moutarde a l’ancienne,
Béarnaise, Parmesan, Forestieére

Menu de la Semaine 16,90€
Servi le midi uniqguement - Du Mardi au Vendredi
Plat + Dessert + Café

Voir tableaux

o g

Menu a 23,90€

Servi le midi uniquement
Du Mardi au Vendredi

1 Entrée :
- Salade Piémontaise

1 Plat au choix :

- Pizza Regina
- Linguine Carbonara
- Aiguillettes de poulet,
riz sauce Curry & Coco

1 Dessert au choix :

- Café gourmand
- Glaces 2 boules

L g

Menu a 33,90€

Servi midi et soir
Tous les jours

1 Entrée au choix :

- Voir dans les Entrées

1 Plat au choix :

- Pizza Montagna
- Risotto crémeux,
Poulet & Champigons

- Rognons de veau sauce madere

1 Dessert au choix :

- Profiterolle Napolitaine
- Créme Brulée

d e

Ly e

L

Menu Bambino 10,90€
(-12 ans)

1 Plat au choix :
- Steak haché

- Poisson pané
- Nuggets de poulet

- Spaghetti bolognese

-

e

1 Boisson au choix :

- Coca Cola
- Ice Tea
- Diabolo

- Jus de fruit

1 Dessert au choix :

- Pom’potes
- Coupe glacé, 1 boule au choix
- Glace enfant du moment




ASSIETTE DE FROMAGES ITALIENS & FRANCAIS 7,90
CAFE GOURMAND, 4 MIGNARDISES 7,90
TIRAMISU CAFE TRADIZIONALE (sans alcool) 7,90
MOELLEUX AU CHOCOLAT & SA CREME ANGLAISE 7,90
CREME BRULEE 7,90
PROFITEROLES NAPOLITAINES 7,90
COUPE FRAICHEUR : SORBET CITRON 7,90
& LEMONCELLO, CHANTILLY

COUPE AFFOGATO : GLACE VANILLE, AMARETTO & 7,90
CAFE, CHANTILLY

COUPE AMARENA : GLACE VANILLE & CERISES 7,90
AMARENA, CHANTILLY

DAME BLANCHE : GLACE VANILLE & CHOCOLAT 7,90
CHAUD, CHANTILLY

CAFE OU CHOCOLAT LIEGEOIS : B 7,90
GLACE CAFE OU CHOCOLAT, COULIS CAFE OU

CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY

GLACES I, 2 OU 3 Boules 3,70/6,40/8,90
(Servies avec chantilly)

Suppléments 1,5

Coulis_Fruits rouggs, Chocolat chaud, Coulis
Caramel, Cerises arena

Parfums creéme glacée :
Vanille, Chocolat noir,Caramel, Café,
Rhum raisins, Fraise, Noix de coco, Pistache
Parfums Sorbet :

Citron, Cassis, Ananas

CAFFETTERIA

Expresso, Déca 1,90
Grand café 3,50
Petit créeme 2,10
Grand créme 3,90
Cappuccino 3,90
Chocolat chaud 3,70
Chocolat, Café viennois 4,20
Thés, Infusions 3,90
Irish Coffee 9,90

VINS ITALIENS

Rouges
Puglia
Chianti Classico

Valpoliccela

Rosés

Toscana

Blancs

Falanghina

Lambrusco

Vin pétillant,
Rouge ou Rosé

'

75cl

50cl

16

24

20

19

19

VINS PICHETS - :cs costes

Rouge 25cl
Merlot 4,90
Rose
Cinsault 4,90
Blanc
Sauvignon 4,90

6,90

6,90

VINS FRANCAIS § ‘

Rouges

Cotes du Rhone

Bourgogne Hautes
Cotes de Nuits

Loire st Nicolas
de Bourgueil

Rosés

Cotes de
Provence

Blancs

Cotes de
Gascogne UBY
N°4

Bourgogne
Chardonnay

75cl 50cl

23

36

27

27

27

27

16

19

19

19

19



